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	Receptioner, åbent hus og sammenkomster i firmaet.
Stående reception 1:

To slags fisk i brødskorpe med dildmayonnaise, Ost-baconsnitte med syltede cherrytomater, Andemousse med chickenchips og rødvinsløg, Paté en croûte med pistacie og portvin, Krydderkartoffel med ostecreme og nødder. 
70 kr.

Stående reception 2: 

Trikolore af fisk med rogn, Bagt butterdeisfleuron med mozzarella og pesto, Mini kalveterrin med pickles og bacon, Grønsagslasagne og friterede urter, Lille nougatsoufflé med friske frugter og chokoladesnirkel 

90 kr.

Stående reception 3:     
Grillet kammuslinger med wakamecreme. Letrøget lammekrone urtepolenta. Sprød Chorizzokurv med svampesoufflé. Skinketerrin med vagtelspejlæg. Diverse mignardiser. 
130 kr.

Sandwichs og brød:     
Sandwichs anretning med frugter.

Boller med diverse fyld 

Store flute med diverse fyld 

Overraskelsesbrød med frugter

Anretning af spændende bagværker

55.- kr.

38.- kr.

52.- kr.

95.- kr.

105.- kr.

Charcuterianretning:     
Et udvalg af lækre franske og sydlandske specialiteter med tilbehør.

Ostanretning:  

Et udvalg af spændende oste fra den store verden

Kagebord:

Byd Deres gæster på en uforglemmelig oplevelse af hjemmelavede kager og tærter.
110.- kr.

105.- kr.

75.- kr.




