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Husets konfirmationsbuffet
Tre mini Forretter

anrettet på tallerken

Tunrillette på urteblinis
Sprød parmesan med røget laks og grøn asparges

Kyllingesoufflé med bacon 

Buffet 
Fyldt kalkun med urter-ostecreme 

Kalveculotter i sød sennepsmarinade med grillede artiskokker 
Helstegt og letrøget skinke med hvidløg og rosmarin

Tilbehør
Farverigt og anderledes salatbuffet med kolde og lune specialiteter

Dessert
Passions-chokoladekage 

med indbagte jordbær i mandelbisquit og krokantis 

  395.- kr.



 Årets konfirmationsbuffet 
Forret

anrettet på tallerken

Laksemousse med havtorn, sandartterrin med spinat og havtasketournedos 
Med tre lette mousser af grønt og forårsfyrværkeri

 

Buffet
Helstegt oksefilet med karamelliserede skalotteløg

Urter marineret vildtsvineryg i cidercreme
Hanekyllinger som i Provence med tomat og basilikum

Lam med citron og lavendelhonning indbagt i røde linsebrød

Tilbehør 
Farverigt og anderledes salatbuffet med kolde og lune specialiteter

Dessert
Tre-i-èn chokoladekage med coulis på to måder

Indbagt isterrine og jordbær ”Romanoff ”

  455.- kr.
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 Konfirmationsmenu 
Forret

Samspil af laks, rødfisk, søtunge og sandart
på sprød perlepandekage og diverse garniturer

165.- kr.

Hovedret 
Helstegt kalvefilet i farverigt mousseline med let citronsauce

bagte hjertesalater med bacon og urter,
grønsagssoufléer, kartoffel-urterlasagne samt forårs salater

285.- kr. 

Dessert
Chokolade på forskellige måder

med jordbær-appelsinsalat og passionsfrugtparfait

145.- kr. 
 

Tillæg for ost 

 60.- kr.


