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Julemenu 2011

Husets julebuffet
 

Suppe 
Græskarsuppe med pistacie

og pocheret rødfisk

Buffet 
Variation af torsk med rødvinspocherede æg 

på grillet havrepandekager 
dertil vintersalat med havtorn og bær

Dyrterrin med tranebær og kastanjer
samt karamelliserede pærer og råkost

Farseret and med ”Schupfnudler” og rodfrugtgratin

Vinteroste med saltede nødder og ribsgelé 

Bûche de Noël 

Brødkurv og smør

Pris pr. person
kr. 325,-



Julemenu 
 

Suppe
Rodfrugtsuppe med pesto og skaldyrscoulis

samt små fyldte strudelposer
75.- kr.

Forret
Pighvar på urtesokkel med syltet citrusjulienne

Peberrod og røget creme 
135.- kr.

Mellemret 
Skovdue på to måder med tapenade af vintergrønt

Glaseret byg og sprødt skind 
105.- kr.

Hovedret 
Kronhjort i vinblade

Morkelsauce, timianbagte rødbeder
Schupfnudler samt grønsagsoufflé i rugbrødsæske

245.- kr.

Ost 
Udvalg af vinteroste med sødt og surt

80.- kr.

Dessert
Fyldt hyldebærlomme med kastanjemousse og kirsebær

med æblefromage, rørt is og råsyltede bær
95.- kr.

Brødkurv med smør

Pris pr. samlet menu med alle retter
kr. 685,-



Julemenu 2008

Julebuffet 
 

Suppe 
Legeret vildtsuppe med ristet chorizzo og grillet vinterbærbrød

Buffet 

Kold del
Fisketerrin i savoykål med sprødt rejesalat
Letrøget fiskepakker med fyldte minibrød 

Anderilletter med syltede svampe og salater af rodfrugter
Sennepsmarineret vildsvin i butterdej samt terrin af vintergrønt

Varm del 
Springbukkekølle i kernerpanade bagt med rosmarin og citron

Pomme Anna, græskarsoufflé, konfiterede kolrabi, 
samt svampefeuilleté med Roquefort og tomat  

Dessert 
Citrustærte med chokolade og marengs samt is

Brødkurv med smør

Pris pr. person
kr. 415,-
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