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THucek jutel

Suppe
Greeskarsuppe med pistacie
og pocheret redfisk

Buffet
Variation af torsk med redvinspocherede aeg
pa grillet havrepandekager
dertil vintersalat med havtorn og beer

Dyrterrin med tranebeer og kastanjer
samt karamelliserede peerer og rakost

Farseret and med ”“Schupfnudler” og rodfrugtgratin
Vinteroste med saltede nedder og ribsgelé

Biiche de Noél

Bredkurv og smer




ot (1

Suppe
Rodfrugtsuppe med pesto og skaldyrscoulis
samt sma fyldte strudelposer
75.- kr.

Forret
Pighvar pa urtesokkel med syltet citrusjulienne
Peberrod og reget creme
135.- kr.

Mellemret
Skovdue pa to mader med tapenade af vintergront
Glaseret byg og sprodt skind
105.- kr.

Hovedret
Kronhjort i vinblade
Morkelsauce, timianbagte rodbeder
Schupfnudler samt gronsagsoufflé i rugbrodsaeske
245.- kr.

Ost
Udvalg af vinteroste med sedt og surt
80.- kr.

Dessert
Fyldt hyldebaerlomme med kastanjemousse og kirsebaer
med eeblefromage, rort is og rasyltede baer
95.- kr.

Brodkurv med smor
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Suppe
Legeret vildtsuppe med ristet chorizzo og grillet vinterbaerbred

Buffet

Kold del
Fisketerrin i savoykal med spredt rejesalat
Letroget fiskepakker med fyldte minibrod
Anderilletter med syltede svampe og salater af rodfrugter
Sennepsmarineret vildsvin i butterdej samt terrin af vintergront

Varm del
Springbukkekeolle i kernerpanade bagt med rosmarin og citron
Pomme Anna, graeskarsoufflé, konfiterede kolrabi,
samt svampefeuilleté med Roquefort og tomat

Dessert
Citrusteerte med chokolade og marengs samt is
Brodkurv med smor
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